
尾
鷲
の
南
部
の
小
さ
な
入
り
江
の

漁
村「
梶
賀
」。あ
ぶ
り
は
尾
鷲
で
も
こ
こ
梶

賀
で
し
か
つ
く
ら
れ
て
い
ま
せ
ん
。大
漁
に
獲

れ
た
魚
の
保
存
方
法
と
し
て
、各
家
庭
で
つ

く
ら
れ
て
い
ま
し
た
。魚
の
腹
を
開
い
て
き
れ

い
に
洗
っ
て
水
気
を
と
り
、小
サ
バ
は
手
づ
く

り
の
竹
串
に
刺
し
て
、樫
の
木
や
桜
の
木
の

直
火
で
燻
し
な
が
ら
焼
い
て
い
き
ま
す
。ひ
っ

く
り
返
す
タ
イ
ミ
ン
グ
や
、火
の
加
減
は
長

年
の
勘
。あ
ぶ
り
手
は
今
で
は
３
人
ほ
ど
。今

も
息
づ
く「
食
の
遺
産
」を
お
届
け
し
ま
す
。

尾
鷲
の
南
部
の
小
さ
な
入
り
江
の

漁
村「
梶
賀
」。あ
ぶ
り
は
尾
鷲
で
も
こ
こ
梶

賀
で
し
か
つ
く
ら
れ
て
い
ま
せ
ん
。大
漁
に
獲

れ
た
魚
の
保
存
方
法
と
し
て
、各
家
庭
で
つ

く
ら
れ
て
い
ま
し
た
。魚
の
腹
を
開
い
て
き
れ

い
に
洗
っ
て
水
気
を
と
り
、小
サ
バ
は
手
づ
く

り
の
竹
串
に
刺
し
て
、樫
の
木
や
桜
の
木
の

直
火
で
燻
し
な
が
ら
焼
い
て
い
き
ま
す
。ひ
っ

く
り
返
す
タ
イ
ミ
ン
グ
や
、火
の
加
減
は
長

年
の
勘
。あ
ぶ
り
手
は
今
で
は
３
人
ほ
ど
。今

も
息
づ
く「
食
の
遺
産
」を
お
届
け
し
ま
す
。

「
キ
ハ
ダ
マ
グ
ロ
・
ト
ロ
ビ
ン
チ
ョ
ウ
鮪
」

今
年
は
柵
で
お
届
け
し
ま
す
の
で

切
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。
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食
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節
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し
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学
舎
の
塩
と

東
紀
州
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甘
夏
が
入
っ
た
ご
当
地
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し
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学
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ぶ
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い
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梶
賀
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あ
ぶ
り
」

＜7月便お届け内容＞
❶キハダマグロ柵（約300g）
❷トロビンチョウ鮪（約200～30０g）
❸尾鷲さんま寿司（２種×４貫）
❹梶賀のあぶり（１串または１枚）
❺干物（マグロみりん干し約170g）
❻干物（ブリハラスみりん約200g2枚）
❼尾鷲地魚てんぷら（２枚）
❽かつお生節（１／４尾）
❾尾鷲甘夏うま塩サイダー(250mℓ
２本）

10菓子（冷やし餅3個）
【おまけ】虎の尾（生青とうがらし１本）❶ キハダマグロ柵（約300g）

消費賞味期限／冷凍7日　製造者／長久丸
❷ トロビンチョウ鮪（約200～300g／半分切）

消費賞味期限／冷凍7日　製造者／長久丸

10 冷やし餅（3個）
消費賞味期限／冷蔵3日　製造者／若木屋

❾ 尾鷲甘夏うま塩サイダー (250mℓ　2本）❾ 尾鷲甘夏うま塩サイダー (250mℓ　2本）
消費賞味期限／常温58日　製造者／モクモクしお学舎消費賞味期限／常温58日　製造者／モクモクしお学舎

消費賞味期限／冷蔵30日　
製造者／梶賀まちおこし会
＊小サバ串を予定していますが
　水揚げ等により大サバなどの可能性もございます。

❹ 梶賀のあぶり（１串または１枚）

❽ かつお生節（１／４尾）
賞味期限／常温3ヶ月
製造者／田岡商店

本鮪中トロ柵・トロカツオ
2,850円 ( 税込）

内容量／本鮪中トロ柵約200g、
　　　　トロカツオ約250～350g
消費賞味期限／冷凍7日　製造者／長久丸

夏の漬け物・くき漬け
300円 ( 税込）
内容量／200g
消費賞味期限／冷蔵7日　
製造者／向井ときわ会

内容量／120g
消費賞味期限／冷凍21日　
製造者／上野商店

内容量／100g
消費賞味期限／冷凍30日　
製造者／中山商店

長
久
丸
さ
ん
は
、マ
グ
ロ
の
遠
洋
漁
業
の
船
を
５
隻
。日
本

近
海
の一
本
釣
り
の
か
つ
お
船
を
１
隻
所
有
。昨
年
春
に
は
、

マ
グ
ロ
船
を
１
隻
、建
造
さ
れ
、地
元
を
元
気
づ
け
て
く
れ

て
い
ま
す
。今
回
は
、二
種
類
の
マ
グ
ロ
を
堪
能
し
て
い
た

だ
け
る
お
刺
身
セ
ッ
ト
で
す
。太
平
洋
で
獲
れ
る
キ
ハ
ダ
マ

グ
ロ
は
、赤
身
の
色
目
が
き
れ
い
で
ほ
ど
よ
く
脂
の
の
っ
た
、

も
っ
ち
り
と
し
た
食
感
。ト
ロ
ビ
ン
チ
ョ
ウ
鮪
は
、脂
の
の
っ

た
ト
ロ
ッ
と
し
た
身
を
味
わ
っ
て
い
た
だ
け
ま
す
。
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く
れ
た

ご
主
人
も
、こ
れ
ま
た
爽
や
か…

夏の追加(オプション）商品もうちょっと豪華にしたい時はこれ！
里
芋
の
茎
を
シ
ソ
で
漬
け
る

東
紀
州
の
郷
土
料
理
。

夏
の
定
番
漬
け
物
！
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の
郷
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！

マ
グ
ロ
の
王
様
「
本
鮪
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に

脂
の
の
っ
た
ト
ロ
カ
ツ
オ

マ
グ
ロ
の
王
様
「
本
鮪
」
に

脂
の
の
っ
た
ト
ロ
カ
ツ
オ

漁師の刺身唐辛子
「虎の尾」 ＊向井の里
＊生の虎の尾をお届けします。細かく
刻んでわさびのかわりにお使いくださ
い。これが尾鷲流！

＊万一天候等の都合により、入れられない
場合がある事をご了承ください。

季節の干物
2,500円 ( 税込）

内容量／イカ一夜干し１枚
赤アンコウ４～５枚
ムツのみりん干し約１０枚
沖キス丸干し約１０尾
消費賞味期限／冷蔵７日
製造者／田岡商店

マンボウの干物
700円 ( 税込）

うつぼの干物
300円 ( 税込）

＜50式限定＞

＜5０セット限定＞
＜5０セット限定＞

マ
ン
ボ
ウ
の
腸
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！
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鷲
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。
今
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食
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！
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。
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お
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に
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！

栄
養
も
豊
富
な
食
材
で
す
。

か
つ
お
を
煮
て
備
長
炭
な
ど
に
も
使
う
、う

ば
め
樫
の
遠
火
で
見
事
な
ア
メ
色
に
燻
さ

れ
て
ま
す
。父
と
息
子
で
丁
寧
に
仕
上
げ
て

い
く
心
意
気
が
、感
じ
ら
れ
る
逸
品
で
す
。

大
人
気
の「
冷
や
し
餅
」。餡
は
、小
豆
の

皮
を
取
り
除
い
て
炊
き
、生
ク
リ
ー
ム
や

チ
ー
ズ
を
入
れ
ク
リ
ー
ミ
ー
に
。や
わ

ら
か
い
皮
は
近
隣
の
大
内
山
牛
乳
で
練

り
上
げ
て
い
ま
す
。カ
フ
ェ
オ
レ
は
、餡

と
生
地
に
も
コ
ー
ヒ
ー
を
練
り
込
ん

だ
甘
さ
と
ほ
ろ
苦
さ
が
絶
妙
で
す
。

今
ま
で
ブ
リ
を
さ
ば
く
職
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し
か

手
に
入
ら
な
か
っ
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を

み
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干
し
に
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」
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海
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尾
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」

尾
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近
海
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地
魚
を
使
っ
た

「
尾
鷲
地
魚
天
ぷ
ら
」

❻ ブリはらすみりん（2枚）
消費賞味期限／冷凍１年　製造者／尾鷲物産

❼ 尾鷲地魚てんぷら（2枚）
消費賞味期限／冷蔵7日　製造者／尾鷲物産

❺ 干物（マグロみりん干し）170g
消費賞味期限／冷凍30日　製造者／中山商店

❸ 尾鷲さんま寿司（４貫2種）
　　（さんま寿司・あぶりさんま寿司）

消費賞味期限／冷凍9０日　製造者／柏屋本店

脂
が
の
っ
た

ま
る
で

魚
の
ス
ペ
ア
リ
ブ
！
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魚
の
ス
ペ
ア
リ
ブ
！

い
ず
れ
か

２
枚
を
、お
届
け
！
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喉
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い

尾
鷲
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夏
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サ
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！

喉
越
し
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尾
鷲
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夏
う
ま
塩
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今
年
も
が
ん
ば
っ
て

つ
く
り
ま
す
よ
〜

今
年
も
が
ん
ば
っ
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つ
く
り
ま
す
よ
〜

冷
凍
と
は

思
え
な
い
ほ
ど
の

お
い
し
さ
。

冷
凍
と
は

思
え
な
い
ほ
ど
の

お
い
し
さ
。

尾鷲の名物のさんま寿司。柏屋本店さんは
高度な冷凍技術で、いつでも楽しんでいた
だけるように冷凍のお寿司に！

ブリの腹身の骨のある部位。ここの身をこそげ
とってづけなどにするのが「中おち」。その一番お
いしいところを、食べてもらいたくて、みりん干し
にしました。軽くあぶってお召し上がりください。

「
失
敗
し
な
い

解
凍
の
コ
ツ
」

リ
ー
フ
レ
ッ
ト
付

鮮
度
保
持
の
た
め

冷
凍
の
ま
ま
柵
の

状
態
で
お
届
け
。

鮮
度
保
持
の
た
め

冷
凍
の
ま
ま
柵
の

状
態
で
お
届
け
。

今
年
は
プ
レ
ー
ン
と

カ
フ
ェ
オ
レ
の

２
種
が
楽
し
め
ま
す

尾
鷲
物
産
の

お
店
「
お
と
と
」
で
は

あ
げ
た
て
を
ご
提
供
。

魚
の
味
が
き
っ
ち
り

い
か
さ
れ
て
い
る

魚
て
ん
ぷ
ら

尾
鷲
魚
市
場
で
は
、
近
年
マ
グ
ロ
の
水
揚
げ

が
増
加
し
て
お
り
ま
す
。
そ
ん
な
中
、今
回
、

マ
グ
ロ
の
切
り
身
を
甘
辛
い
み
り
ん
に
漬
け

込
み
仕
上
げ
た
「
マ
グ
ロ
の
み
り
ん
干
し
」

は
、
柔
ら
か
い
食
感
の
照
り
焼
き
風
で
、

ご
飯
の
お
か
ず
に
ピ
ッ
タ
リ
で
す
。

＜5０セット限定＞

柔
ら
か
い
イ
カ
の
一
夜
干
し

珍
し
い
赤
ア
ン
コ
ウ

ム
ツ
の
み
り
ん
干
し
な
ど
！

柔
ら
か
い
イ
カ
の
一
夜
干
し

珍
し
い
赤
ア
ン
コ
ウ

ム
ツ
の
み
り
ん
干
し
な
ど
！

夏の便
7月～8月


