
脂
の
の
り
き
っ
た

「
寒
ブ
リ
カ
マ
」塩
焼
き
用

脂
の
の
り
き
っ
た

「
寒
ブ
リ
カ
マ
」塩
焼
き
用

漁
師
の
刺
身
と
う
が
ら
し

「
虎
の
尾
」き
ざ
み

漁
師
の
刺
身
と
う
が
ら
し

「
虎
の
尾
」き
ざ
み

大
鍋
で
コ
ト
コ
ト
７
時
間
「
サ
ン
マ
甘
露
煮
」

大
鍋
で
コ
ト
コ
ト
７
時
間
「
サ
ン
マ
甘
露
煮
」

上
品
な
甘
味
が
人
気
の
干
物

「
沖
キ
ス
の
み
り
ん
干
し
」

上
品
な
甘
味
が
人
気
の
干
物

「
沖
キ
ス
の
み
り
ん
干
し
」

＜お届け商品内容＞

※春の便の刺身盛りつけ例※春の便の刺身盛りつけ例

❶ 海におまかせ刺身セット
（鮪・カンパチ・イカ・サザエなど４種盛り）（約40切れ）
消費賞味期限／冷蔵３日　製造者／魚鉄商店
＊その日しか食べられないおいしいお魚があれば
　魚種を変更いたします。ご了承ください。 ※お刺身の追加商品もご用意しています。（下記記載 )※お刺身の追加商品もご用意しています。（下記記載 )

❻ サンマの甘露煮みそ味（100g）
消費賞味期限／常温３ヶ月　製造者／向井フレンズ

❺ 沖キスのみりん干し（140g）
消費賞味期限／冷凍21日　製造者／上野商店

❽ 塩けんぴ（120g）❽ 塩けんぴ（120g）
消費賞味期限／常温150日　製造者／モクモクしお学舎消費賞味期限／常温150日　製造者／モクモクしお学舎

❸ 寒ブリカマ（塩焼き用）（２切）
消費賞味期限／冷凍１年　製造者／尾鷲物産

❾ ヤーヤ饅頭（４個）
消費賞味期限／常温３日　製造者／若木屋

❷ 虎の尾 ( きざみ25g）
消費賞味期限／冷凍１０ヶ月　製造者／向井の里

春の追加(オプション）商品もうちょっと豪華にしたい時はこれ！

尾
鷲
の
お
い
し
い
お
刺
身

お
く
る
よ
っ
て
な
ぁ
〜

尾
鷲
の
お
い
し
い
お
刺
身

お
く
る
よ
っ
て
な
ぁ
〜

み
ん
な
と
楽
し
く

手
づ
く
り

し
て
い
ま
す
。

み
ん
な
と
楽
し
く

手
づ
く
り

し
て
い
ま
す
。

薄
く
ス
ラ
イ
ス
し
て

食
べ
や
す
く

み
ん
な
の
お
や
つ
に
！

薄
く
ス
ラ
イ
ス
し
て

食
べ
や
す
く

み
ん
な
の
お
や
つ
に
！

な
つ
か
し
い
味

な
つ
か
し
い
味

ブ
リ
専
門
店
と

言
っ
て
い
い
ほ
ど
の

尾
鷲
物
産
か
ら

ブ
リ
専
門
店
と

言
っ
て
い
い
ほ
ど
の

尾
鷲
物
産
か
ら

根
強
い
フ
ァ
ン
が

県
内
外
に
！

根
強
い
フ
ァ
ン
が

県
内
外
に
！

ヤ
ー
ヤ
祭
り
に
も

来
て
み
て
い
〜

ヤ
ー
ヤ
祭
り
に
も

来
て
み
て
い
〜

春の便

マグロのカマ
300円 ( 税込）
内容量／１個
消費賞味期限／冷凍60日
製造者／金盛丸

ときわ漬け
280円 ( 税込）
内容量／１本
消費賞味期限／冷蔵90日
製造者／向井ときわ会

さんま丸干し
600円 ( 税込）
内容量／４尾入り２袋
消費賞味期限／冷凍30日
製造者／中山商店

尾鷲辛味噌
630円 ( 税込）
内容量／120g
消費賞味期限／常温90日
製造者／モクモクしお学舎

もう～文句なく、箸がすすみます。

＜10０個限定＞

❶刺身セット（鮪・カンパチ・イカ・　
サザエなど4種盛り、約4０切れ）

❷虎の尾（25g）
❸寒ブリカマ（塩焼き用２切れ）
❹干物（さんま丸干し４尾）
❺干物（沖きすのみりん干し140g）
❻サンマ甘露煮 みそ味（100g）
❼鯛おこわ（70g×３個）
❽塩けんぴ(120g）
❾ヤーヤ饅頭（４個）

追加刺身セット
(伊勢エビなど含む）
3,000円 ( 税込）

内容量／伊勢エビ１尾、
　　　　まぐろ約10切
消費賞味期限／冷蔵3日　
製造者／魚鉄商店

尾
鷲
と
い
え
ば
、や
っ
ぱ
り
さ
ん
ま
の
丸
干
し
と
い
う

丸
干
し
フ
ァ
ン
の
方
に
！

尾
鷲
と
い
え
ば
、や
っ
ぱ
り
さ
ん
ま
の
丸
干
し
と
い
う

丸
干
し
フ
ァ
ン
の
方
に
！

産
地
で
し
か
食
べ
ら
れ
な
い
逸
品
を

地
元
の
マ
グ
ロ
仲
卸
よ
り
お
届
け
！

産
地
で
し
か
食
べ
ら
れ
な
い
逸
品
を

地
元
の
マ
グ
ロ
仲
卸
よ
り
お
届
け
！

か
つ
お
節
や
唐
辛
子
の

隠
し
味
が
絶
妙
で
す
。

か
つ
お
節
や
唐
辛
子
の

隠
し
味
が
絶
妙
で
す
。

ヤ
ー
ヤ
便
に
は
コ
レ
が
な
い
と

「
ヤ
ー
ヤ
饅
頭
」

ヤ
ー
ヤ
便
に
は
コ
レ
が
な
い
と

「
ヤ
ー
ヤ
饅
頭
」

＊追加商品の刺身とセットした盛り合せ例です。
　　（追加商品は下記に記載しています。）
＊追加商品の刺身とセットした盛り合せ例です。
　　（追加商品は下記に記載しています。）

❼ 鯛おこわ (７０g ３個）
消費賞味期限／冷凍60日　製造者／鷲洋 消費賞味期限／冷凍30日　製造者／中山商店

表
面
を
香
ば
し
く
焼
い
た

地
元
産
の
鯛
の
身
を
ほ
ぐ
し
て
ト
ッ
ピ
ン
グ

　
　
　
　
　「
鯛
お
こ
わ
」

表
面
を
香
ば
し
く
焼
い
た

地
元
産
の
鯛
の
身
を
ほ
ぐ
し
て
ト
ッ
ピ
ン
グ

　
　
　
　
　「
鯛
お
こ
わ
」

さ
つ
ま
い
も
の
甘
さ
と
や
わ
ら
か
い
塩
味

「
塩
け
ん
ぴ
」

さ
つ
ま
い
も
の
甘
さ
と
や
わ
ら
か
い
塩
味

「
塩
け
ん
ぴ
」

地
元
産
の
鯛
を
使
い
、

て
い
ね
い
に
ウ
ロ
コ

と
骨
を
取
っ
て
表
面

を
香
ば
し
く
焼
き
、

旨
味
が
充
分
出
る

よ
う
に
餅
米
と

う
る
ち
米
を
ブ

レ
ン
ド
し
た
米

と
一
緒
に
、ふ
っ

く
ら
も
っ
ち

り
炊
き
上
げ

て
い
ま
す
。

東
紀
州
を
代
表
す
る

干
物
と
言
え
ば「
さ
ん

ま
の
丸
干
し
」。黒
潮

を
南
下
し
尾
鷲
沖
辺

り
で
、程
よ
く
脂
が
落

ち
丸
干
し
に
最
適
に
。

尾
鷲
出
身
者
に
は
、郷

土
を
代
表
す
る
味
。専

門
店
も
多
い
中
、中
山

商
店
の
さ
ん
ま
の
丸

干
し
は
、地
元
フ
ァ
ン

が
沢
山
い
ま
す
。

三
重
県
産
の
無
添
加
味
噌
に
尾
鷲
産

青
唐
辛
子
の「
虎
の
尾
」を
ふ
ん
だ
ん

に
使
っ
た
、パ
ン
チ
の
効
い
た
辛
味
噌

で
す
。

２
年
前
の
発
売
以
来
、大
好
評

の「
塩
け
ん
ぴ
」。薄
く
ス
ラ
イ
ス

し
て
お
り
、パ
リ
ッ
と
し
た
食
感

と
、１
８
種
の
ミ
ネ
ラ
ル
を
含
む

「
や
さ
し
い
お
塩
」の
塩

味
が
、や
わ
ら
か
な
塩
味
の

芋
け
ん
ぴ
に
仕
上
が
っ

て
し
ま
す
。

尾
鷲
港
で
揚
が
っ
た
新
鮮

な
沖
キ
ス
を
醤
油
ベ
ー
ス

の
秘
伝
の
タ
レ
に
一
晩
漬

け
込
み
、天
日
等
で
や
わ

ら
か
く
干
し
て
あ
り
ま

す
。フ
ァ
ン
が
多
く
、上
野

商
店
の
看
板
干
物
で
す
。

向
井
フ
レ
ン
ズ
の
お
母
ち
ゃ
ん
達
は
、

「
サ
ン
マ
の
甘
露
煮
」づ
く
り
と
、３
週

間
の
内
１
週
間
は
、夢
古
道
お
わ
せ
で

ラ
ン
チ
バ
イ
キ
ン
グ
も
お
こ
な
っ
て
い

る
、パ
ワ
フ
ル
で
元
気
な
お
母
ち
ゃ
ん
グ

ル
ー
プ
で
す
。サ
ン
マ
の
腑
と
ウ
ロ
コ
を

丁
寧
に
取
り
除
き
、尾
鷲
深
層
水
と
地

元
の
山
茶（
番
茶
）で
煮
て
、味
噌
と
砂

糖
で
じ
っ
く
り
７
時
間
煮
込
む
の
で
す
。

や
わ
ら
か
さ
の
秘
訣
は
こ
こ
に
あ
り
ま

し
た
。

東
紀
州
を
代
表
す
る
干
物

「
さ
ん
ま
丸
干
し
」

東
紀
州
を
代
表
す
る
干
物

「
さ
ん
ま
丸
干
し
」

❹ さんま丸干し（４尾）

ヤーヤ便の出荷日の前夜は夜中中つ
くっています。（苦笑）サザエが一番手
間隙かけているんです。「今年も家族
総出でがんばりますよ～」

お楽しみ 検討中！ほっこり
おまけ

農
業
生
産
グ
ル
ー
プ
「
向
井

の
里
」
で
、
種
か
ら
守
り
続

け
て
生
育
し
て
い
る
の
が
漁

師
の
刺
身
と
う
が
ら
し

「
虎
の
尾
」。
虎
の
し
っ
ぽ

の
よ
う
な
形
か
ら
ネ
ー

ミ
ン
グ
。
地
元
で

は
昔
か
ら
こ
の
唐

辛
子
を
刻
ん
で
刺

身
に
つ
け
て
食
べ

て
い
ま
し
た
。

みそ味

2月～3月

伊
勢
え
び
は
言
わ
ず
と
知
れ
た
三
重
県
の

高
級
食
材
で
す
が
、長
寿
の
シ
ン
ボ
ル
と
し
て

縁
起
の
良
い
食
べ
物
と
さ
れ
て
い
ま
す
。

春
の
日
に
豪
華
な
お
刺
身
を

ご
家
族
で
！

伊
勢
え
び
は
言
わ
ず
と
知
れ
た
三
重
県
の

高
級
食
材
で
す
が
、長
寿
の
シ
ン
ボ
ル
と
し
て

縁
起
の
良
い
食
べ
物
と
さ
れ
て
い
ま
す
。

春
の
日
に
豪
華
な
お
刺
身
を

ご
家
族
で
！

な
に
か
、尾
鷲
名
物
に
な
る
よ

う
な
お
菓
子
を
つ
く
り
た
い

と
考
え
た
の
が「
ヤ
ー
ヤ
饅

頭
」。名
前
の
由
来
は
、尾
鷲

神
社
の「
ヤ
ー
ヤ
祭
り
」か

ら
。祭
り
に
は
酒
が
つ
き
も

の
。酒
饅
頭
に
し
よ
う
と
、近

隣
の
酒
蔵
か
ら
取
り
寄
せ
た

酒
粕
を
薄
皮
の
生
地
に
練
り

込
み
ま
し
た
。小
豆
を
炊
く

水
は
、尾
鷲
海
洋
深
層
水
を

使
用
。文
字
ど
お
り
尾
鷲
名

物
の
饅
頭
と
な
り
ま
し
た
。

※消費・賞味期限は、出荷日を含みます。　＊ざるや器などの撮影小道具は商品に含まれておりません。　＊水産物等の内容は水揚げなどで若干変わる場合があります。


