
前
回
１
２
月
便
を
食
べ
て
い
た

だ
い
た
お
客
様
か
ら「
こ
ん
な
食

感
は
じ
め
て
」や
、「
家
族
で
大
好

評
で
取
り
合
い
に
な
る
ほ
ど
」

と
、沢
山
の
う
れ
し
い
お
声
を
い

た
だ
き
ま
し
た
。、ブ
リ
の
頭
肉

は
、ブ
リ
一
尾
に
わ
ず
か
し
か
と

れ
な
い
、と
て
も
貴
重
な
部
位
で

す
。プ
リ
プ
リ・シ
コ
シ
コ
と
し
た

食
感
は
、た
ま
ら
な
い
味
わ
い
で

す
。ど
う
ぞ
ご
賞
味
あ
れ
。

地
元
の
民
謡
「
尾
鷲

節
」か
ら
ネ
ー
ミ
ン
グ

し
た
、尾
鷲
を
代
表
す

る
ふ
ん
わ
り
ブ
ッ
セ
の

お
菓
子
で
す
。そ
の
他

福
助
堂
さ
ん
の
ケ
ー

ス
に
は
、約
２
０
種
類

の
お
菓
子
が
ズ
ラ
リ
！

素
材
そ
の
も
の
の
お
い
し

さ
を
大
切
に
、安
心
し
て

食
べ
て
い
た
だ
け
る
よ
う
、

果
物
や
野
菜・砂
糖・天
然

レ
モ
ン
の
み
で
炊
き
上
げ

て
い
ま
す
。

燻
製
に
す
る
の
は
お
手
の
も
の
。四
代
に
渡
っ

て
燻
し
の
技
術
を
継
承
し
て
い
る
田
岡
商
店

が
、こ
の
度
つ
く
り
あ
げ
た
の
が
、「
さ
ん
ま
の

い
ぶ
し
焼
」。燻
製
で
し
か
出
な
い
色
つ
や
と

香
り
、身
の
弾
力
を
あ
じ
わ
っ
て
く
だ
さ
い
。

尾鷲は、鯛の養殖の盛んなところ。水深が深い入り
江が鯛が回遊するのに適しているのと、黒潮がもた
らす暖流が、鯛の養殖に適した水温となっていま
す。養殖のいかだから深い海をみていると、エサの
時間になると鯛が勢い良く泳ぎまわります。

人気の脂ののったトロカジキ
に、地元ではガスエビと呼ば
れる「尾鷲えび」の干物、定番
のアジみりん干しと、うるめ若
干しをセットにしました。

県
を
代
表
す
る
高

級
食
材「
伊
勢
え

び
」。老
舗
の
は
し

佐
商
店
と
、魚
鉄

商
店
が
、目
利
き

し
た
も
の
を
お
届

け
し
ま
す
。

尾
鷲
の
手
土
産
と
し
て
人
気
の
お
菓
子

「
尾
鷲
節
」

イ
チ
ゴ
と
ミ
ル
ク
の
二
層
が
楽
し
い

「
イ
チ
ゴ
ミ
ル
ク

 

ジ
ャ
ム
」

イ
チ
ゴ
と
ミ
ル
ク
の
二
層
が
楽
し
い

「
イ
チ
ゴ
ミ
ル
ク

 

ジ
ャ
ム
」

尾
鷲
深
層
水
の
塩
が
決
め
て

「
塩
ま
ん
じ
ゅ
う
」

尾
鷲
深
層
水
の
塩
が
決
め
て

「
塩
ま
ん
じ
ゅ
う
」

漁
師
鍋
に

「
沖
ギ
ス
す
り
身
」

漁
師
鍋
に

「
沖
ギ
ス
す
り
身
」

燻
し
の
技
が
新
し
い

さ
ん
ま
の
開
き
を
う
み
ま
し
た

燻
製「
さ
ん
ま
の
い
ぶ
し
焼
」

燻
し
の
技
が
新
し
い

さ
ん
ま
の
開
き
を
う
み
ま
し
た

燻
製「
さ
ん
ま
の
い
ぶ
し
焼
」

常
連
さ
ん
の
う
ら
メ
ニ
ュ
ー

「
酢
〆
さ
ん
ま
」

常
連
さ
ん
の
う
ら
メ
ニ
ュ
ー

「
酢
〆
さ
ん
ま
」

漁
師
鍋
魚
セ
ッ
ト

「
真
鯛
半
身
」

漁
師
鍋
材
料

一
度
食
べ
た
ら
ク
セ
に
な
る

「
ブ
リ
の
頭
肉
」

尾
鷲
を
代
表
す
る
魚
屋
さ
ん
の

漁
師
鍋
・
魚
セ
ッ
ト

「
ブ
リ
切
り
身
」

尾
鷲
を
代
表
す
る
魚
屋
さ
ん
の

漁
師
鍋
・
魚
セ
ッ
ト

「
ブ
リ
切
り
身
」 旬

の
干
物

「
沖
ギ
ス
丸
干
し
」

旬
の
干
物

「
沖
ギ
ス
丸
干
し
」

＜お届け商品内容＞

❺ 沖ギス丸干し（200g）

漁師鍋 魚セット漁師鍋 魚セット

❸ 沖ギスすり身（150g）
消費賞味期限／冷蔵7日　製造者／丸高

消費賞味期限／冷蔵7日　製造者／丸高

❻ さんまのいぶし焼（２枚）

10 尾鷲節（２個） ❽ 酢〆さんま（3尾）
消費賞味期限／常温5日　製造者／福助堂

❾ イチゴミルクジャム（110g）
消費賞味期限／常温４ヶ月　製造者／可成屋「和操」

11 塩まんじゅう（２個）
消費賞味期限／常温5日　製造者／開進堂 消費賞味期限／冷蔵7日　製造者／三紀産業

消費賞味期限／冷蔵7日　製造者／田岡商店

❶ 漁師鍋用養殖真鯛（半身）
消費賞味期限／冷蔵3日　製造者／尾鷲漁協

❹ ブリの頭肉 (180g）
消費賞味期限／冷蔵4日　製造者／大瀬勇商店

❷ 漁師鍋用ブリ切り身
消費賞味期限／冷蔵3日　製造者／はし佐商店

❼ 鯛だしつゆ (360mℓ)
消費賞味期限／常温180日　製造者／三和水産

※写真は盛り付け例です。
　野菜は入っていません。
※写真は盛り付け例です。
　野菜は入っていません。❶ 鯛しゃぶしゃぶ

　ブリ頭肉しゃぶしゃぶ
❶ 鯛しゃぶしゃぶ
　ブリ頭肉しゃぶしゃぶ

❷ 漁師の寄せ鍋❷ 漁師の寄せ鍋

❸ さぁ～シメは雑炊！❸ さぁ～シメは雑炊！

つ
み
れ
に
調
理
し
て

お
鍋
に
ど
う
そ
！

つ
み
れ
に
調
理
し
て

お
鍋
に
ど
う
そ
！

❶漁師鍋魚セット（養殖真鯛半身）
❷漁師鍋魚セット（ブリ切り身）
❸沖ギスすり身（150g ）
❹ブリの頭肉（180g)
❺沖ギス丸干し（200g ）
❻さんまのいぶし焼（２枚)
❼鯛だしつゆ(360mℓ）
❽酢〆さんま（３尾）
❾イチゴミルクジャム(110g）
10菓子尾鷲節（2個）
11菓子塩饅頭（2個）

冬の追加(オプション）商品もうちょっと豪華にしたい時はこれ！

尾
鷲
は
知
る
人
ぞ
知
る

「
か
ら
す
み
」
の
産
地
！

尾
鷲
は
知
る
人
ぞ
知
る

「
か
ら
す
み
」
の
産
地
！

からすみ
6,000円 ( 税込）
内容量／100～150g
消費賞味期限／冷蔵１年
製造者／はし佐商店

伊勢えび
2,500円 ( 税込）
内容量／200g～250g
消費賞味期限／常温3日　
製造者／はし佐商店、魚鉄商店

季節の干物
2,500円 ( 税込）

内容量／トロカジキ約180g
尾鷲えび干物約5尾
うるめ若干し約10尾
アジみりん干し約5枚
消費賞味期限／冷蔵6日　
製造者／丸高

３回楽しめる！「漁師鍋」

＜5０セット限定＞
＜３０個限定＞

ア
ジ
み
り
ん
干
し

ア
ジ
み
り
ん
干
し

ト
ロ
カ
ジ
キ

ト
ロ
カ
ジ
キ

珍
し
い
ガ
ス
エ
ビ
の

干
物
で
す
。ほ
ん
の
り

あ
ぶ
っ
て
、お
酒
の
つ
ま
み
に
！

珍
し
い
ガ
ス
エ
ビ
の

干
物
で
す
。ほ
ん
の
り

あ
ぶ
っ
て
、お
酒
の
つ
ま
み
に
！

地
元
料
理
屋
の

娘
さ
ん
が

手
づ
く
り
し
て
い
る

大
人
気
の
ジ
ャ
ム
。

地
元
料
理
屋
の

娘
さ
ん
が

手
づ
く
り
し
て
い
る

大
人
気
の
ジ
ャ
ム
。

ま
ろ
や
か
な

尾
鷲
海
洋
深
層
水
の

塩
味
が
、餡
の
甘
味
を

引
き
立
て
ま
す
。

ま
ろ
や
か
な

尾
鷲
海
洋
深
層
水
の

塩
味
が
、餡
の
甘
味
を

引
き
立
て
ま
す
。

丁
寧
に
丁
寧
に
下
処
理
を
し
て

塩
に
付
け
熟
成
さ
せ

天
日
干
し
し
ま
す
。

加
減
を
み
る
の
も

大
事
な
ポ
イ
ン
ト
！

丁
寧
に
丁
寧
に
下
処
理
を
し
て

塩
に
付
け
熟
成
さ
せ

天
日
干
し
し
ま
す
。

加
減
を
み
る
の
も

大
事
な
ポ
イ
ン
ト
！

尾
鷲
の
漁
師
鍋
は

尾
鷲
の
だ
し
つ
ゆ
で…

「
鯛
だ
し
つ
ゆ
」

自
社
野
草
園
の
野

草
の
力
と
、深
層

水
塩
で
つ
く
り
出

す
、ト
ッ
ピ
ン
グ
ソ

ル
ト
。天
ぷ
ら
や
サ

ラ
ダ
な
ど
に
。

薬膳ソルト
（はこべ塩・くまざさ塩・おおばこ塩）
1,800円 ( 税込）

内容量／各２０g　製造者／ jomonデザイン
＜50式限定＞

尾
鷲
の
魚
屋
さ
ん

の
朝
は
早
い
。
朝
６

時
ご
ろ
に
は
尾
鷲
魚

市
場
に
魚
を
あ
つ
か
っ

て
い
る
お
店
の
方
が
大

集
合
！
も
ち
ろ
ん
は
し
佐

の
ち
え
さ
ん
も
。
そ
の
中

で
も
「
は
し
佐
」
さ
ん
は
、
尾
鷲
を

代
表
す
る
存
在
。
築
地
市
場
に
も
毎

日
出
荷
し
て
ま
す
。「
ブ
リ
の
切
り
身
」

は
、
鍋
に
入
れ
て
い
た
だ
い
て
も
、

焼
い
て
い
た
だ
い
て
も
お
好
み
で
！

鯛
だ
し
つ
ゆ
は
、焼

い
た
頭・骨・皮
な
ど

の
ア
ラ
を
じ
っ
く
り

水
出
し
す
る
こ
と
で

コ
ク
と
旨
味
が
凝
縮
さ
れ
て
い
ま

す
。化
学
調
味
料・保
存
料
を
一
切

使
わ
な
い
、鯛
な
ら
で
は
の
上
品

な
味
わ
い
の
だ
し
つ
ゆ
で
す
。漁
師

鍋
の
だ
し
つ
ゆ
と
し
て
、ポ
ン
酢
と

し
て
も
ご
利
用
い
た
だ
け
ま
す
。

お
刺
身
感
覚
で
、か
ら
し
醤

油
等
で
食
べ
て
も
ら
っ
た

り
、尾
鷲
流
で
サ
ン

マ
寿
司
に
仕
上
げ

て
い
た
だ
い
て
も
良

い
か
も
！
お
届
け
の

際
、簡
単
な
さ
ん
ま
寿

司
の
つ
く
り
方
レ
シ
ピ

も
お
つ
け
し
ま
す
。

冬の便
11月～12月


